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La Storia

Era il1970 quamﬁ; Varone Franco comineio a sfornare i suoi
Primi Aolzi & Sant Antonio Abate, in pmw’nw’a Vi Napoﬁ', n
wn piccolo laboratorio,

A c/ue/ z‘emﬁa i dolei venivano lavorati ed impmfaﬁ a mano. La
lievitazione e la cottura erano Mjuife con cura, pazienza, serieta
¢ passione, usando ﬁ/i irymﬁenﬁ m@ﬂori; farina, wova, burro,
ntte e liguito naturale, miscelnti e combinati in perﬁﬁ‘a eqm’/i—
brio. & /mmn‘o 7um‘i mezzo secolo, ma nulla & cambiato sotto
uesto aspetto.

L4 tradizione [roseque nel femﬁo attraverso i ﬁﬂﬁ Gennaro
Varone che si oceupa delln farte commerciale ¢ Alfonso Varone

rimo Pasticcere che ﬂﬁpren/e isegreti e pm}’umi dell avte di
Jmfg/ia, Jpecfa/izz;m/osi n /)mﬁco/m modo el pm/uzione di
torte, yemifm/ﬁﬁ‘, paneh‘am’, colombe ar@iﬂnﬂﬁ' e doleiumi di
vario fipo.

Eeco pmﬁé chi ama la 7Mﬂﬁ'fﬁ J'cggﬁe ancora 0qgi la "Doleiaria
Varone": J'ctfgﬁe i m/,-ari diun fempo pm'mfa cfz vive ancora nel
prmnfe, J'cEjﬁ'e il fmh‘a A5 un amore quotidiano per un mestiere
difficile ma doleissimo. Un'amore che (p0i continua nelln cura
Aelle canﬁzioni; il dolee diventa un reqalo di pm@io eil seqno

diuna pmﬁcceria esclusiva firmata Varone,




Tiramisu

ﬂrgrwﬁ'enﬁ

Dasta frolls con fondo d cioccoluto, defiziosa crema
(asticeera e fmyoﬁ'ne di hoseo [prima fioritura

gryrmf’enﬁ

Soffice crema fatta con wova fresche e (anna montata,
biscotto savoiardo inbevato di caffe espresso e marsaln

9njmﬁ’enﬁ

Realizzatn come vuole [ tradizione, zucchero, ciocco-
uta fondents, burro, farina, uova e marmellata df al-
bicocea

9iyreﬁﬁanﬁ

Saﬁ%e arema di cacco e vicotta, racohiusa in deliziose
cialde d biscotto n‘caparfe i cioccolnt



9rgreaﬂ'enﬁ

Pan di 5 agna al eacao con morbidn crema af's safrore
ds zucchero filuto e caramello

Clelin

Qtzgmﬁenﬁ

Mouse al caramello ﬂ'aoﬁerfa do una croceante cinlda
caramellata

Ricotta e piyz‘accﬁi .
iy %

Pandi spagna con crema A ricotin e/)i_vfaoaﬁi,
rico/ber'fa ij&xm a{gw’ﬁ; 4 piyfacc io

9njmﬁ‘enﬁ

Pan di sppagna con crema i vicotin e fragoline,

ricaperta di glassa al qusto di fragoline




9rgreaﬁ’enﬁ ‘

Pan di f/mﬂnacg; cioceoluto ¢ caffé espresso .
éﬁgrm{a con ﬁquore alcaffs &

.-‘:\
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9rgmﬁenﬁ

Una deliziosa mousse di latte di mandorle, rica/m'fa
A una delieata ﬂ/mmfum ol safore i cioceolato

bianco

9rgreaﬁ’enﬁ

Pan di fﬁ?jnﬂ al cacao, @ynm‘a con ﬁ'quore e farcito
i toalla

con jolwe [anna tats

9njre/ienﬁ

Poan di spagna al cacao, éajrmta con ﬁ'qmw e farcila
con foannd fresca montata, ciﬁ@e e amarene



(AL Crostata di Mele ‘%

ﬂrgreaﬁ'enﬁ

Pasta frolla farcita di crema [asticeera e fettine di

mela

9lggmﬁ‘enfi

Biscatto alle noceiole farcito con crema df vicotta
mantecats con cubetti di pere

Qrgreaﬁ'enﬁ

Grano cotto, ricottn fresea, frutta candita e bucce /ggﬁ

quumi /e/fa costiera sorrenting

%ymﬁenﬁ

Preparata con hurro fresco, uoua, mandorle fostate e
cioceolnto fondente




Cheesecake

ﬂryreﬁﬁ’enﬁ

Biseotto /rr'aﬁfmafo ally cannelln farcito con crema al

formaggio e ricaperto di glassa ai fruté di bosco

A
o 3
9rgm€enﬁ

Wousse al cioceolnto al latte con nocciole fostate e
waﬁ;r a@mn/m’a

Cassata siciliona

ﬂryreﬁﬁ’enﬁ

Pon di spagna farcito con crema di vicotta siciliana e
decorats con frtia candita

9;:;7:’0&6‘9»[1‘

Pan dy s/z;gna farcifa con crema alla nocoioln ¢
m’ca/)erfa [ eroceants alle mandorle



7 Vaﬂmﬂf e foesca

ﬂiymﬁ‘anﬁ

Soffice mousse al sapore di yogurt e pesca

Torta cereali

%ymﬁenﬁ R

Mousse df cioccoluto hianco e cereal; soffiati ricopperta
di cioccolato al latte

ﬂrywﬁ’mﬁ

Farina, uova, zuccﬁero, 5m'ro, rﬁum, m‘/yiena A
vioceolwto all noceiols

9@!‘5&#57){7‘

Pasta haba hgrmfa al hum, ripiena di crema
i vicottn e fera




Torte BAR. . :
/. Torta crema e amarena o=

d

%ggreaﬁ‘enﬁ ‘,

Pusta frolla con crema [asticeera, mﬁﬁﬂie e amarena

ﬂrgmﬁenﬁ

Pasta fro/fzz con crema /'wﬁccem al cacao

Torta a limone o

9@%&6’6"[7' ‘”‘, =

Pasta fm/& con crema puasticeera al lmone

Ingrediont ‘/ o

Pasta fmf/a ripiena A crema ﬁmﬁmm ally wmgﬁa
e crema Pmﬁccem al cioceolnto
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Pasta frolla con crema (pasticcera ricoperta di /f:‘na/f

Torta casareccia |

9nﬂm6'enﬁ éﬁj :

Pusta frolla con crema pasticcera

Crostata all albicocea
o

9rgreaﬂ'enﬁ

| | Crostata al cioccolato
e t"‘“ ‘




Dolei BAR.

Tt

Pasta froll con marmellata alla iffegia

ﬂrfgmﬁenﬁ

Raba al cioccolato

ﬂrywﬁ’mﬁ

Pasta baki @gmfa alrhum ripiena i cioceoluto alla
noceioln

Trancio im/zeria/e

ﬂrfgmﬁenﬁ

Soffice fran di spagna éfagnﬂln con ﬁ?,uare strega,
farcito di pasta di le, marmellata di albi
e m’ﬁfqia




Raba misti

ﬂrgmﬂ'enﬁ
Realizzati Jguemﬁa (o vicetta classica napoéfarm;

uova, farim], zuccﬁaro, bagnatial, rﬁum, con riﬁiani
i crema paxﬁccem/ciocco&fa/crema cﬁanﬁ@

Babi crema e amarena

9@Menﬁ

Pustn di habi hgnm‘a al hum con ripieno i cremn
pa:ﬁccem e amaren,

Crostatine bicolore

%ywﬁenﬁ

Pasta frolla con cioceolato al latte e cioceolato bianco

Pasticcini crema e amarena

9rgm€enﬁ

Pasta frolla con ripieno di orema (rasticcera e amarena




?\/fi/[efaﬂﬁ'e al cioceolato

Cialde al cioccolato

Desivé alle mandorle

Fazzoletti a marmellata




é/:/: Fior di mandorle

Treccine

Barchette

Nini strudel a marmellata




(/5/: Frolle miste

Riscottin all amarena

Riscotli all amarena

Oechio di bue misti




U(f/: Tortine di mela

Strudel marmellata/cioccolato

Crostatine al cioccolato

Lunette miste




7 Cannoli francesi mignon

Twill misti

Cannoli francesi

Crostata mista




7 ?lpo/ﬁ'ne al cioccolato bianco

ﬂpo/ﬁna al cioceolato

T@nafafe e baci di dama

Prussiane




Al Pasticcini Wmiﬂﬁ'a e cioccolato

?\/@nan misti

DPasticcini alla noccioln




Cﬂpreyine
ﬂrgwﬁmﬁ

Zucaﬁem, uova, fan’nﬂ, 5m’ra, mandorle e cioceolato

fondente

Dolei natalizi

9rgmﬁenﬁ

Zucohero, woa, farina, miele, cammella, nocciole,
mandorle e cioccoluto

Coanmoli siciliani

ﬂrgwﬁmﬁ

Croceants cialdn ripiena di cioccoluta fondente e
ricott siciliana

Cassatine siciliane

L]
» . Ingredienti
o - * .o 1
i e _
T ® e Pan di spagna farcito di ricotta siciliana mantecata e
« /‘ / / 3 qocee di cioceolnto fondente, ricoperto Vi j/mm alle
=1 = J s P ‘mandorle e amarene candite
§ ”ﬁ 9
e B '8 i fvfd., P
& o .



Ci/ieyie al marasching

Qrgreaﬁ’enﬁ

ﬁi/fejie al maraschino ricaﬁerfe i cioceolato

Me/ajﬁam'

%yre/ienﬁ

Pusta di mustaceiolo, crema caffe/fimone/ gianduia
ricofrerto i cioccolat

Panettone

ﬂrgwﬁenﬁ

Uoua, zucchera, burro, ﬁvrina, canditi/uwvetia (554

Vassoio dolei di natale

97\:greaﬁenﬁ

1, ol Aol

16,

Zucchero, farina, uova, ; |
cioceolata, crema caffel ﬁmane{gian/uia




Confezioni rga/a

delel emoezioenl

DOLCIARIA ARTIGIANALE VARONE s.a.s. di Varone Gennaro & C.
Via Casa D’Antuono, 65 80057 S. Antonio Abate (Na) Tel. 081-8734061

www.dolciariavarone.it e-mail: info@dolciariavarone.it




